NOS PRODUITS EN
LIVRAISON

Livraison dans toute I'lle-de-France.
Commandez 48 heures a 'avance avec notre equipe.

L es commandes pourront etre livrees ou retirees
directement dans nos locaux a Montreuil.

COCKTAIL DEJEUNATOIRE 7/ DINATOIRE

MENU EL MIXTO

Taboulé de quinoa aux légumes frais
Guacamole - Préparation a base d'avocat, de tomate, d'oignon, et d'epices
Caviar d'aubergine, mousse de mozzarella et pesto
Gravlax de saumon a la betterave
Ceviche de poisson, fruit de la passion et citron vert
Carpaccio de “Lomo”, Filet Black Angus Premium argentin (pour deux personnes)
Mascarpone au “Dulce de Leche” (confiture du lait) sur son lit de fruits grilles
Alfajor de Maizena - Biscuit composé de deux sablés de maizena fourrés au "Dulce de leche” (confiture de lait)

30 € par personne (livraison incluse) + 5.5 € boissons softs

MENU “EL IBERICO”

Olives
Plateau de fromage - Assortiment de fromages espagnols Manchego de diverses maturations
Plateau de salaison - Assortiment de charcuterie ibérique
Gaspacho - Potage servi froid a base de tomates crues, legumes crus mixés et huile d’olive
Brochette de “tortilla”- Omelette de pommes de terre
Pasteis de nata - Dessert portugais a la créme, type flan patissier

25 € par personne (livraison incluse) + 5.5 € boissons softs

SAVEURS D'AMERIQUE

Taboulé de quinoa aux légumes frais
Ceviche de poisson, fruit de la passion et citron vert
Guacamole - Préparation a base d'avocat, de tomate, d'oignon, et d'épices
Patacones - Spécialité colombienne a base de morceaux de banane plantain verte aplatis et frits
Empanada humita - Recette amérindienne a base de mais
Mascarpone au “dulce de leche” (confiture de lait) sur son lit de fruits grilles

20 € par personne (livraison incluse) + 5.5 € boissons softs

EMPANADAS

4 Empanadas aux choix
1 Bowl de salade par personne (Viande, Caprese, Epinard, Jambon-fromage, Formage- oignons, Humita)

18 € (livraison incluse) + 5.5 € boissons softs
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https://www.changoevenement.com/contact

NOS DESSERTS

Aussi bien en tant que plat principal sucre qu'en
petites portions pour agrementer un café gourmand,
decouvrez notre delicieuse selection de desserts.

FRUITS FLAMBES A LA PLANCHA ET AU
COINTREAU

Accompagnés d'une mousse au “Dulce de Leche”

(confiture de lait)

MASCARPONE AU DULCE DE LECHE

Sur son lit de spéculos et framboises

BROCHETTE “QUESO & DULCE"

Pate de coing, fromage de chévre et noix de pécan

ALFAJOR DE MAIZENA

Deux biscuits sables fourres au “Dulce de Leche”

roulés dans de la noix de coco

“PASTA FLORA”

Patisserie a la confiture de pate de coing

FRUITS FRAIS

De saison

BUFFET DE FROMAGES

Comté 12 mois / Fourme d'/Ambert / Munster

Coulommiers / Chevre cendré / Boules de pain

NOXR{OINNIOINN

VINS ARGENTINS

Des rouges et blancs profonds
et genereux avec nos cepages

Malbec, Torrontes

BIERES DU
MONDE

Quilmes

Peroni
Corona

Estrella Galicia

TIREUSE A BIERE

Biere artisanale

IPA
Blonde

CHAMPAGNE

Michel Genet
MUMM

Ruinart

BOISSONS
EXOTIQUES

lce-Mate : Infusion glacee
a base de yerba

Chicha Morada :

A base de mais

SOFTS

Coca, Coca Zéro,
Jus d'orange, Evian et

San Pellegrino, Fanta

BAR A JUS DE FRUITS
PRESSES

Pomme / Orange
Fraises / Ananas

Mangue

BAR A COCKTAIL

Mojito
Pisco Sour

Fernet con Coca

Nous ne prenons pas de droit au bouchon
ous ne prenons pas de droit au bouchon




LE TRAITEUR ARGENTIN

Www.changoevenement.com

contact@changoevenement.com

+339 5248 60 07



https://www.instagram.com/chango_evenement/
https://www.facebook.com/changoevenement
https://www.youtube.com/channel/UCQRTsNhf8GnwBFXhja4Calw/videos
https://www.changoevenement.com/

